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FIDER, UMA DAS FAZENDAS MAIS 
SUSTENTÁVEIS DO BRASIL

N O V E M B R O  D E  2 0 2 4

Estamos muito felizes e orgulhosos do 

trabalho que realizamos. A Fider foi eleita das 

empresas de produção de alimentos mais 

sustentáveis do Brasil. O reconhecimento é 

do 8º Prêmio Fazenda Sustentável, promovido 

pela revista Globo Rural, em parceria com 

o Rabobank e o Instituto de Manejo e 

Certificação Florestal e Agrícola (Imaflora). 

A iniciativa valoriza as melhores práticas 

ambientais e sociais das propriedades rurais 

do país.

“Para a Fider, é uma grande honra ter 

ficado entre as primeiras na categoria 

em que fomos avaliados. Trata-se do 

reconhecimento de um trabalho consistente, 

que envolve o cuidado com o meio ambiente, 

as pessoas de nossa comunidade e, em 

especial, a saúde e o bem-estar dos peixes 

que cultivamos. As boas práticas fazem 

parte do nosso dia a dia e seguiremos nesse 

caminho, para ampliar nossa contribuição à 

sociedade”, afirma o diretor Juliano Kubitza.

“Essa premiação representa muito para 

nossa equipe e também para o Grupo 

MCassab, devido ao empenho que temos 

para que a responsabilidade ambiental e 

social saia do discurso e se consolide na 

prática. Esse troféu é dedicado ao nosso 

time e à população de Rifaina e região, onde 

estamos sediados”, complementa Kubitza.



EM DESTAQUE, O NOSSO 
COMPROMISSO SOCIOAMBIENTAL
A Fider Pescados reforça 
o compromisso com a 
sustentabilidade e a produção 
responsável de alimentos no terceiro 
Relatório de Sustentabilidade, do 
Grupo MCassab, do qual faz parte.  
“Temos como propósito cuidar 
das pessoas e do meio ambiente, 
combinando peixes saudáveis 
e nutritivos com uma produção 
ambientalmente responsável”, 
destaca Juliano Kubitza, diretor da 
Fider Pescados, maior produtora 
de tilápia do estado de São Paulo.  
O Relatório é anual é tem como 
objetivo compartilhar as iniciativas 
e resultados sociais, econômicos, 
ambientais e de governança do 
negócio do Grupo. 
Destaque para a economia circular 
da Fider. Nada se perde. Os peixes 
são retirados da fazenda de 
criação, na Represa de Jaguara, 
em Rifaina (SP) e seguem para a 
indústria de processamento. Os 
filés são embalados e seguem para 
comercialização. Enquanto isso, 
os resíduos são utilizados como 
matérias-primas da fábrica de 
farinhas e óleo. 
“Mais de 4 mil toneladas de 

subprodutos foram transformadas 
em farinhas e óleo, em 2023, 
fortalecendo a circularidade da 
nossa operação. Os produtos 
gerados foram comercializados no 
mercado interno e exportados para 
Estados Unidos e Ásia”, informa 
Kubitza. 
Outra iniciativa importante da Fider 
foi iniciar a extração de sedimentos 
do fundo da Represa de Jaguara 
para transformar em adubo 
organomineral e atingir equilíbrio 
entre o aporte e a extração do 
elemento fósforo do ambiente de 
cultivo. 
Com olhar na qualidade da tilápia 
produzida e na sustentabilidade 
do processo, a Fider definiu metas 
para os próximos anos. Em 2025, 
a empresa quer reduzir em 20% 
o consumo de água por quilo de 
peixe abatido; até 2026, a meta é 
ser resíduo zero aterro, reforçando 
o compromisso com a gestão 
responsável de resíduos. 
A Fider também prioriza o cuidado 
com a área de preservação 
permanente. Além do plantio de 15 
mil árvores nativas para proteger 
o solo e as margens da represa de 

Jaguara, a empresa realiza ações 
para proteção da fauna e flora, 
incluindo mapeamento de espécies, 
instalação de transpositores de 
fauna e colaboração com ações de 
salvamento de animais silvestres. 
Além disso, tem vários prêmios 
e certificações internacionais, 
como o Prêmio Necton: categoria 
inovação em produtos e processos 
na piscicultura; Best Aquaculture 
Practices (BAP), Seafood Processing 
Standard Certification e Aquaculture 
Stewardship Council (ASC), que 
atestam a produção responsável e 
sustentável da tilápia.

O Relatório de 
Sustentabilidade do Grupo 

MCassab pode ser acessado na 
íntegra pelo QRCode:

mcassab.com.br/sustentabilidade_
grupo_mcassab/



GERAÇÃO DE EMPREGO, RENDA 
E TRIBUTOS PARA O MUNICÍPIO
A Fider é a indústria que mais gera empregos 
em Rifaina e cidades vizinhas. São mais de 
500 postos de trabalho para a população de 
Rifaina, Pedregulho, Igarapava, Cristais Paulista e 
Sacramento.
E um dado muito importante: 90% dos funcionários 
do frigorífico são de mulheres. A Fider acredita e 
investe no talento dessas mulheres incríveis.
Isso não é tudo. A Fider investe no programa 

Menores Aprendizes, que dá a primeira 
oportunidade de emprego para os jovens de 
Rifaina e região.
A Fider também contribui para a economia 
local, com o pagamento de impostos que se 
transformam em atendimento para a saúde, 
escolas e creches, infraestrutura, segurança e 
demais serviços essenciais para o desenvolvimento 
regional.

EM RIFAINA, A 
MELHOR TILÁPIA DO 
BRASIL HÁ 15 ANOS
A Fider Pescados está completando 15 anos de 
atuação no mercado, produzindo, em Rifaina, a 
Melhor Tilápia do Brasil.
Para isso, não mede esforços nem investimentos. 
A Fider tem em Rifaina um dos mais modernos 
complexos de produção e processamento de 
tilápia do Brasil. Além do frigorífico, conta com 
fábrica de óleos e farinha com altíssima tecnologia 
e, claro, uma fazenda sustentável e completa para 
criação de tilápia – de alevinos ao peixe pronto 
para comercialização.
Importante: nem o frigorífico nem a fábrica da 
Fider dispersam resíduos no meio ambiente. Tudo 
é reaproveitado. 
Produzir tilápia não é uma tarefa fácil. Em 
primeiro lugar, é preciso ter diversas certificações, 
fornecidas pelo Ministério da Agricultura e 
Pecuária e pela CETESB.
Ou seja: a Fider atende a todas as exigências da lei 
em termos de criação e processamento de tilápia, 
incluindo as questões ambientais. A CETESP, por 
exemplo, faz avaliações periódicas do impacto 
ambiental.
Outra prioridade da Fider é a qualidade da 
água da Represa de Jaguara. A empresa faz 
testes periódicos e, além disso, é auditada por 
certificadora credenciada pelo INMETRO. 

Certificação BAP
Boas Práticas de Aquicultura
Um dos mais completos 
e rígidos atestados 
internacionais de qualidade.

Certificação Aquaculture 
Stewardship Council (ASC)
Uma das mais rígidas do 
mundo, concedido às fazendas 
de peixes de cultivo comprovadamente ambiental e 
socialmente responsáveis internacionais de qualidade.

NÃO BASTASSEM ESSA DOCUMENTAÇÃO, 
A FIDER TEM DUAS CERTIFICAÇÕES 
INTERNACIONAIS DE QUALIDADE.



CUIDADO COM O MEIO AMBIENTE EM ESCOLAS 
A Fider Pescados leva conhecimento sobre 

responsabilidade com o meio ambiente a escolas e 

instituições públicas e privadas de Rifaina e a outros 

municípios da Alta Mogiana.

Os temas das palestras abordam as particularidades 

regionais, garantindo relevância e impacto local. 

Os principais tópicos incluem: educação ambiental 

crítica, com enfoque na ecopedagogia, gestão de 

resíduos sólidos e suas formas de destinação correta, 

além da importância da Represa de Jaguara e sua 

preservação.

Esses temas são integrados a outros assuntos 

socioambientais, sempre buscando uma abordagem 

voltada à conscientização e transformação da região. 

As apresentações são feitas pela equipe Ecoplans, 

formada pelo doutor em geociências e meio ambiente 

Célio Bertelli, a mestre em biologia Caroline Carvalho, 

a mestra em biologia Rafaela Costa e a estudante de 

biologia Rayla Soares.

Em 2024, a Fider já foram quatro palestras em Rifaina. 

As escolas que querem participar do programa 

podem procurar a empresa e agendar as atividades.

VOCÊ SABIA QUE A FIDER DISPONIBILIZA 
UM CANAL DIRETO PARA TIRAR DÚVIDAS 

SOBRE MEIO AMBIENTE?

FALE CONOSCO!

(16) 99769-1029



PRESERVAÇÃO AMBIENTAL TAMBÉM É PRIORIDADE
Com manda a lei, a fazenda de criação de 
tilápia da Fider Pescados conta com uma 
Área de Preservação Permanente (APP). 
A boa notícia é que a Fider ampliou a 
área em 6 mil m2 com o plantio de 15.000 
árvores nativas.
Isso não é tudo. A APP da Fider atrai 
diversas espécies animais – algumas em 
risco de extinção. Estão lá tamanduá-
bandeira, papagaio-galego e saracura 
três-potes. Foram catalogadas nada 
menos do que 133 espécies de mamíferos, 
répteis e aves que integram a fauna da 
mata preservada, que protege o complexo 
de produção de peixes de cultivo.
A pesquisa das espécies mostrou 
que as aves representam 66,91% do 
total de animais presentes na APP. 
Mamíferos e répteis são 15,04% e 18,05%, 
respectivamente. 

DE RIFAINA PARA OS ESTADOS UNIDOS
Outra informação que vai surpreender muita gente: 

a tilápia produzida em Rifaina é exportada para os 

Estados Unidos. Legal, né. 

A tilápia é colhida dos tanques-rede na Representa 

de Jaguara no período de manhã, à tarde é 

processada no frigorífico da empresa e segue 

diretamente para o Aeroporto de Guarulhos. De lá, 

segue à noite para várias cidades importantes dos 

Estados Unidos. 

Ou seja: em 24 horas, sai de Rifaina e vai para o 

prato de consumidores norte-americanos.

Somente um alimento de alta qualidade e 

segurança pode ser exportado para os Estados 

Unidos, o país mais exigente do mundo.

A Fider também fabrica óleos e farinhas com 

subprodutos de tilápia e comercializa para as mais 

exigentes indústrias fabricantes de rações para 

animais – inclusive dos Estados Unidos.

Na Fider, aproveita-se 100% da tilápia! E a 

qualidade e a segurança são totais.



O QUE DIZ A LEI SOBRE PIRACEMA, 
PESCA E LIMPEZA DE PEIXES

TABELA DE PEIXES EXÓTICOS, ALÓCTONES E HÍBRIDOS QUE PODEM 
SER CAPTURADOS NA PIRACEMA

PRESTAÇÃO DE SERVIÇOS

Pesca Esportiva ou Amadora
Seu objetivo é lazer, turismo e/ou esporte e não a produção 
ou o comércio de peixes.
Os pescadores amadores podem usar linha de mão, caniço 
com molinete ou carretilha e iscas naturais ou artificiais.
Em reservatórios hidrelétricos é permitido o uso de 
espingarda de mergulho ou arbalete para a captura de 
espécies exóticas e alóctones – sendo proibido o uso de 
aparelho de respiração e iluminação artificial.

Piracema
Para começar, a definição: a palavra piracema vem do 
tupi e significa “subida do peixe”. O processo recebe esse 
nome porque, todos os anos, diversas espécies de peixes 
nadam correnteza acima em busca de locais adequados 
para reprodução e alimentação. A piracema garante que o 
peixe complete o ciclo de vida e dê continuidade à espécie. 

Quando o fenômeno é interrompido de alguma forma, a 
reprodução é prejudicada”. Fonte: Brasil Escola.

O que é proibido fazer na Piracema
Pesca subaquática
Captura de espécies nativas
Uso de animais aquáticos, camarões, caramujos, 
caranguejos vivos ou mortos (inteiros ou em pedaços) 
como iscas – exceto peixe da bacia (vivo e com nota fiscal 
de compra).
Nos rios, o uso de embarcação, trapiche ou plataforma 
flutuante de qualquer natureza.

O que é permitido fazer na Piracema
Captura e transporte de espécies exóticas (de outros 
países), alóctones (de outras bacias brasileiras) e híbridas 
(cruzamento entre duas espécies diferentes), respeitando o 



limite de 10 kg de peixes mais 1 exemplar.
Transporte e armazenamento de espécies nativas somente 
se proveniente de estoque declarado ao órgão ambiental 
competente ou acompanhado de comprovante de origem.
Uso de iscas naturais vivas com nota fiscal de compra.

Locais proibidos durante Piracema
Em lagoas marginais (aliás, a pesca é proibida nessas áreas 
o ano todo)
A menos de 1.500 m acima e abaixo de cachoeiras e 
corredeiras

A menos de 1.500 m acima e abaixo de barragens 
hidrelétricas
A menos de 500 m de saídas de efluentes, confluências e 
desembocaduras de rios, lagos, lagos e reservatórios

Captura e Transporte
Atenção, cada pescador amador só pode capturar 
e transportar até 10 kg de pescado mais 1 exemplar, 
respeitando o tamanho permitido e se o exemplar for 
espécie nativa. É proibido transportar peixes sem cabeça 
ou em forma de postas ou filés.

TABELA COM AS MEDIDAS PERMITIDAS DE CAPTURA DA PESCA 
AMADORA – BACIA DO MÉDIO RIO GRANDE



FIDER OCUPA 1% DA REPRESA DE JAGUARA
Os dados são da Agência Nacional de Águas (ANA), o órgão federal que cuida das áreas de criação de peixes de cultivo no Brasil – como a 
tilápia: os tanques da Fider ocupam menos de 1% da represa, não representando nenhum risco ambiental. 

ÁGUA: MONITORAMENTO CONSTANTE
Cuidar da qualidade da água da Represa de Jaguara é a maior 
prioridade da Fider, que cuida desse bem precioso com muita 
satisfação e comprometimento.
Além de tudo, a água é vital para o sucesso da produção de 
tilápia e também para as pessoas e o meio ambiente.
A Fider é auditada por empresas acreditadas pelo 
INMETRO, que realiza análises da água periodicamente. 
O resultado é submetido à CETESB, que também coleta 

água regularmente, realizando seus próprios testes de 
qualidade. O monitoramento da água na Represa de 
Jaguara é realizado desde 2009. A água é colhida em 
mais de 15 diferentes locais do reservatório. Todas as 
análises realizadas pela empresa certificada terceirizada 
comprovam que a qualidade da água é Ótima. 
Importante: esse monitoramento periódico comprova que 
a água sai da Represa de Jaguara melhor do que entra. 



fiderpescados.com.br  -  fider@mcassab.com.br  -   (16) 3135-9424  -  @fiderpescados
Quer saber mais sobre a Fider e a produção da melhor tilápia do Brasil

Notícias da Fider. Produção: Grupo Texto de Comunicação - imprensa@textoassessoria.com.br

Jornalista Responsável: Altair Albuquerque - @textocomunicacao

FIDER PESCADOS, EMPRESA DO GRUPO MCASSAB
A Fider Pescados é a empresa de produtos de tilápia do Grupo 

MCassab, conglomerado 100% nacional, que iniciou suas 

operações em 1928 e tem filiais na China, Argentina, Paraguai 

e Colômbia, entre outros países. Em  2023, o grupo inaugurou 

um dos mais modernos complexos industriais do país, com área 

equivalente a 5 campos de futebol, que mais do que dobra a 

capacidade atual de produção e armazenamento do grupo.

O Grupo MCassab é uma organização familiar nacional, com 

administração profissional, tem mais de 2.000 funcionários. Com 

matriz em São Paulo (SP), está presente nas grandes capitais 

do Brasil, além de escritórios na Argentina, Paraguai, Uruguai, 

Colômbia, China e Índia. 

Além da Fider Pescados, destacam-se a unidade de Nutrição 

e Saúde Animal, uma das maiores do Brasil, atuando com 

especialidades e ingredientes para avicultura, suinocultura, 

pecuária de corte e leite, aquacultura e petfood. 

O negócio de Distribuição atende à área industrial com o fornecimento 

de matérias-primas para cosméticos, limpeza doméstica e 

institucional, farmacêutica, veterinária, química e agrícola. 

A NUTROR oferece pré-misturas customizadas ao mercado de 

alimentos, bebidas, suplementos e nutrição clínica. Ciente do seu 

compromisso com as pessoas, o meio ambiente e a governança 

corporativa. 

O Grupo MCassab também incentiva e patrocina ações concretas 

de responsabilidade social, como projetos com o Hospital Sírio 

Libanês – voltados à saúde, como campanhas de doação de 

sangue e investimento no Laboratório de Anatomia Patológica 

Cirúrgica e Molecular; e com a ONG Vocação (vocacao.org.br) – 

na qual a empresa apoia 500 crianças e jovens. A Fider também 

tem diversas ações voltadas para a comunidade de Rifaina, como 

campanhas de alimentos e de agasalhos. 

Mais informações: mcassab.com.br




